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ENTRADAS || STARTERS
EnsALADA CAPRESE CON MOZZARELLA DE BUFALA FRESCA Y TOMATE € 11.00
CAPRESE SALAD WITH FRESH BUFFALO MOZZARELLA AND TOMATO o
CARPACCIO DE BRESAOLLA CON ENSALADA DE RUCULA, PARMESANO ' "TOVATE € 13.50
BrEsaoLA CARPACCIO WITH ROCKET, PARMESAN AND TOMATE SALAD R
(QUESO PROVOLONE FUNDIDO CON TOMATE CHERRY Y RUCULA € 10.80
MELTED PROVOLONE CHEESE WITH CHERRY TOMATOES AND ROCKET SALAD
SCHIACCIATELLA (PAN DE PIZZA) CON AJO, ACEITE Y ROMERO € 450
P1zzA BREAD WITH GARLIC WITH OLIVE OIL AND ROSEMARY R
SCHIACCIATELLA (PAN DE PIZZA) CON TOMATE, PESTO Y PARMESANO € 5.00
P1z7A BREAD WITH TOMATO, PESTO AND PARMESAN R
BERENJENAS A LA PARMESANA CON TOMATE, MOZZARELLA Y ALBAHACA € 1050
AUBERGINE A LA PARMESANA WITH TOMATE, MOZZARELLA AND BASIL R
ENSALADAS || SALADS

ENSALADA DE RUCULA CON TOMATE Y PARMESANO € 1130
ROCKET TOMATO AND SHAVE PARMESAN SALAD o
ENSALADA DE MAR CON PULPO, CALAMARES Y GAMBAS € 1450
SEAFOOD SALAD WITH OCTOPUS, SQUID AND PRAWNS R
ENSALADA MIXTA ¢ 960
MIXED SALAD DA
ENSALADA DE POLLO CON PAN DE PIZZA € 13.50
CHICKEN SALAD WITH PIZZA BREAD R

ENSALADA CON PULPO, PATATAS Y BACON

OcroPus WITH POTATOES, SALAD AND BACON

€ 14,00
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PASTA

SPAGHETTI AL AJO CON ACEITE Y GUINDILLAS & 950
SPAGHETTI WITH OLIVE OIL WITH GARLIC AND CHILLIES R
SPAGHETTI CARBONARA CON HUEVOS, BACON Y PARMESANO € 11.00
SPAGHETTI CARBONARA WITH EGG, BACON AND PARMESAN R
SPAGHETTI SCIUE SCIUE CON TOMATE FRESCO Y ALBAHACA € 10.50
SPAGHETTI SCIUE SCIUE WITH FRESH TOMATO AND BASIL R
SPAGHETTI MARISCO CON GAMBAS, PULPO, CALAMARES Y TOMATE € 16.00
SPAGHETTI SEAFOOD WITH PRAWNS, OCTOPUS, SQUID AND TOMATO R
(GNOCCHI 4 QUESOS CON NUECES € 19.00
(GNOCCHI 4 CHEESES WITH NUTS R
(GNOCCHI CON PESTO CASERO € 19.00
GNOCCHI WITH HOMEMADE PESTO R
[LASANA CASERA DE CARNE € 1160
HOMEMADE MEAT LASAGNA R
PAPPARDELLE CON SETAS PORCINI € 14.50
PAPPARDELLE WITH PORCINI MUSHROOMS ’
PENNE A LA ARRABIATA CON TOMATE PICANTE € 1090
PENNE ARRABIATA WITH SPICY TOMATO SAUCE ’
RIGATONI A LA BOLONESA € 11.30
RIGATONI WITH BOLOGNESA SAUCE R
R AVIOLIS DE MASCARPONE CON SALSA DE NATA Y TRUFA € 14.00
RAVIOLI WITH MASCARPONE WITH TRUFFLE AND CREAM SAUCE R
RAVIOLIS DE EMPERADOR CON SALSA DE TOMATE FRESCO GAMBAS ' AMBAIACA

EMPEROR RAVIOLI WITH FRESH TOMATE, PRAWNS AND BASIL

€ 16,00
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PASTA 1+ RISOTTO
RAVIOLIS DE ESPINACAS Y RICOTTA CON SALSA DE MANTEQUILLA ' $*WVA € 19.50
SPINACH AND RICOTTA RAVIOLI WITH BUTTER AND SAUCE T
RAVIOLI DE VIEIRAS Y GAMBAS CON TOMATE, OLIVAS, MCAPARRAS 1 ALBAHACA € 16.50
SCALLOPS AND PRAWNS RAVIOLI WITH FRESH TOMATO, OLIVES, CAPERS 410 BASIL RN
R1SOTTO CON GAMBAS CON CALABACIN Y CURRY € 15.00
CURRIED RISOTTO WITH PRAWNS AND COURGETTE R
R1SOTTO CON SETAS PORCINI € 15.50
RisOTTO WITH PORCINI MUSHROOMS e
Ri1sOTTO CON AZAFRAN € 14.50
RisoTTO WITH SAFFRON R
R1SOTTO DE MARISCO CON GAMBAS, PULPO Y CALAMARES € 16.00
SEAFOOD RISOTTO WITH PRAWNS, OCTOPUS AND SQUID R

CARNE y PESCADO || MEAT and FISH
FRITTURA DE GAMBAS Y CALAMARES € 1750
FRYING OF PRAWNS AND SQUID R
(GAMBAS A LA BRASA “ AL CURRY € 1750
PRAWNS GRILLED °% CURRY SAUCE R
BISTEC A LA FIORENTINA CON GUARNICIONES (APROX. | KG ~ "RSONANS ) €48.00
FIORENTINA STEAK WITH SIDE DISHES (ABOUT I KG ~ "O"'F) I
CODILLO DE CERDO AL HORNO CON PATATAS GAJO Y ENSALADA

BAKED PORK KNUCKLE WITH POTATO WEDGES AND SALAD

€ 20,00
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CARNE y PESCADO || MEAT and FISH

HAMBURGUESA CARPE DIEM CON PATATAS FRITAS (200 CR DE TERNERA) € 11.00
HAMBURGER CARPE DIEM WITH CHIPS (200 Gk OF BEEF) o
MILANESA DE POLLO CON PATATAS FRITAS € 13.00
CHICKEN MILANESA WITH CHIPS o
TAGLIATA DE CARNE CON RUCULA Y PARMESANO P,
TAGLIATA OF MEAT WHIT ROCKET AND PARMESAN o
TAGLIATA DE CARNE CON SETAS PORCINI €90.50
TAGLIATA OF MEAT WHIT PORCINI MUSHROOMS oo
1/ 2 POLLO ASADO CON PATATAS FRITAS € 13.00
T/ 2 ROAST CHICKEN WITH FRENCH FRIES DA
SALSAS || SAUCES
PIMIENTA NEGRA € 300
BLACK PEPPER o
PiMIENTA ROSA & 3.00
PINK PEPPER o
SETAS PORCINI e 500
PorciNt MusHROOMS o
GUARNICIONES || GARNISHS
PATATAS FRITAS P
FreENCH FRIES o
VERDURAS A LA BRASA

€ 750
GRILLED VEGETABLE U
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PI1ZZAS

PIZZA 4 STACIONI _ JAM()N YORK, CHAMPINONES, ALCACHOFAS v OLIVAS (N0 MEZCLADOS ) € 11 00
PizzA 4 STAGIONI - HAM, MUSHROOMS, ARTICHOKE " OHVES (R0T MIXED) T
P1zzA 4 FORMAGGI - GORGONZOLA, PARMESANO Y EMMENTHAL € 10.80
P1zzA 4 CHEESES - GORGONZOLA, PARMESAN AND EMMENTAL R
P1zzA BUFALA - MOZZARELLA DE BUFALA, ALBAHACA Y TOMATE FRESCO € 14.00
P1z7A BUFALA - BUFFALO MOZZARELLA, FRESH TOMATO AND BASIL R
P1zzA BRESAOLA - BRESAOLA, RUCULA Y PARMESANO € 13.50
P177A BRESAOLA - BRESAOLA, ROCKET AND PARMESAN o
P1zza COTTO - JAMON YORK € 1090
Pizza CortTo - HAM R
P1zza CARPE DIEM - SALAMI MILANO, CEBOLLA Y ACEITUNAS € 10.80
P1zza CARPE DIEM - MILAN SALAMI, ONION AND OLIVES R
P1zzA DIAVOLA - ANCHOAS, CHORIZO PICANTE Y GUINDILLAS € 1190
P1zzA D1AVOLA - ANCHOVIES, PEPPERONI AND GREEN CHILLIES o
P1zzA FABIO - PESTO CASERO Y PARMESANO € 1070
P1zzA FABIO - HOMEMADE PESTO AND PARMESAN ’
P1zzA FRANCI - CEBOLLA Y SALCHICHAS € 1050
P1zzA FRANCI - SAUSAGE AND ONION ’
P1zzA FuncHI - CHAMPINONES € 1040
Pizza Funchi - MusHrROOMS R
o INGREDIENTES BASICOS o BASIC INGREDIENTS > P1ZZA = TOMATE + MOZZARELLA

VARIOS - EXTRA > € 0,90

Masa sIN GLUTEN // GLUTEN FREE BASE € 4.00 - DoOBLE MasA // DousLE poucH € 2.50
- MozzareLLA € 1.50 - MozzZARELLA DE BUFALA € 4.50 - ACEITE DE TRUFA // TRUFFLE
ol € 2.00 - PorciNI MUSHROOMS € 4.00 - PARMA HAM // JAMON DE ParmaA, BRrEsaoLa,
Seeck, RUcura € 2.20 - Saisa BoroNesa // BorocNesa sauck, Porro // CHicken €
2.00 - ToMATE seEco // DRY ToMATO € 2.00 - PATATAS FRITAS // FRENCH FRIES € 1.0O
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PI1ZZAS

P1zzA MARGHERITA - TOMATE Y MOZZARELLA ¢ 850
P1z7zA MARGHERITA - TOMATO AND MOZZARELLA o
P1zzA MARINERA - TOMATE, AJO Y OREGANQ (0 MOZARELLA) e 700
P1zzA MARINERA - TOMATO, GARLIC AND OREGANQ (0 MOZZARELLA) R
P1zzA MONTANA - ESPARRAGOS VERDE, PORCINI Y BRIE € 15.00
P1z2zA MONTANA - GREEN ASPARAGUS, PORCINI AND BRIE R
P1zzA PARMA - JAMON DE PARMA Y RUCULA €19.50
P1zzA PARMA - PARMA HAM AND ROCKET T
P1z7A PECORAIA - QUESO DE CABRA Y ESPINACAS € 1130
P1zzA PECORAIA - GOAT S CHEESE AND SPINACH R
P1zzA PORCINI - SETAS PORCINI, QUESO PROVOLONE Y RUCULA € 13.90
P1zz2A PORCINI - PORCINI MUSHROOMS, PROVOLONE CHEESE AND ROCKET oo
P1zzA PROSCIUTTO E FUNGHI - JAMON YORK Y CHAMPINONES € 1040
P1zzA PROSCIUTTO E FUNGHI - HAM AND MUSHROOM o
P1zzA ROMANA - ALCAPARRAS Y ANCHOAS € 10.50
P1zzA ROMANA - CAPERS AND ANCHOVIES R
P1zzA RUSTICA - ATUN Y CEBOLLA € 1090
P1zzA RUSTICA - TUNA AND ONION ST
P1zzA SALMONE - SALMON, ALCAPARRAS Y QUESO DE CABRA

P1zzA SALMONE - SALMON, CAPERS AND GOAT 'S CHEESE

€12,50

o INCREDIENTES BASICOS o BASIC INCREDIENTS > PIZZA = TOMATE + MOZZARELLA

VARIOS - EXTRA > € 0,90

Masa sIN GLUTEN // GLUTEN FREE BASE € 4.00 - DOBLE Masa // DouBLE pouch € 2.50
- MozzareLLa € 1.50 - MozzARELLA DE BUFALA € 4.50 - ACEITE DE TRUFA // TRUFFLE
ol € 2.00 - PorciNI MUSHROOMS € 4.00 - PARMA HAM // JAMON DE Parma, BrEsaoLa,
Speck, Rocura € 2.20 - SaLsa BorLoNesa // BorLoceNesa sauce, Porro // CHICKEN €
2.00 - ToMATE SEcO // DRrY TOMATO € 2.00 - PATATAS FRITAS // FRENCH FRIES € 1.00
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PIZZAS
P1zz2A STRAPAZZATA - BACON, HUEVO Y QUESO PARMESANO € 1190
P1z7A STRAPAZZATA - BACON, EGG AND PARMESAN CHEESE R
P1zzA STuzz1COSA - JAMON DE PARMA, CALABACIN Y PARMESANO € 1150
P1zzA STUZZICOSA - PARMA HAM, COURGETTE AND PARMESAN D
P1zzA TIROLESE - SPECK Y QUESO GORGONZOLA € 11.90
P1zzA TIROLESE - SPECK AND GORGONZOLA CHEESE D
P1zzA TROPICALE - JAMON YORK Y PINA P
P1zzA TROPICALE - PINEAPPLE AND HAM R
P]ZZA VEGETAR]ANA _ CHAMPINONES, CEBOLLA, ESPINACAS, ALCACHOFAS Y CALABACINES
PIZZA VEGETARIANA _ MUSHROOM ONION SPINACH, ARTICHOKE AND COURGETTE € 10’80
b 2 e
P]ZZA CAPRICCIOSA _ JAMéN YORK, CHAMPINONES, ALCACHOFAS ¥ OLIVAS (MI{Z(I],AI)()S) € 11 OO
P1zzA CAPRICCIOSA - HAM, MUSHROOMS, ARTICHOKE " OMVES (SHUFFLE) R
CALZONE - JAMON YORK Y CHAMPINONES € 19.90
CALZONE - BAKED HAM AND MUSHROOMS R
CALzONE MONTE BIANCO - JAMON YORK, ESPINACAS Y PARMESANO

CaLzONE MoNTE Bianco - HAM, SPINACH AND PARMESAN

€ 12,50

o INGREDIENTES BASICOS o BASIC INGREDIENTS > P1ZZA = TOMATE + MOZZARELLA

VARIOS - EXTRA > € 0,90

Masa siN GLUTEN // GLUTEN FREE BASE € 4.00 - DoBLE MAsA // DouBLE poucH € 2.50
- MozzarReLLA € 1.50 - MoZZARELLA DE BUFALA € 4.50 - ACEITE DE TRUFA // TRUFFLE
ol € 2.00 - PORCINI MUSHROOMS € 4.00 - PARMA HAM // JAMON DE PArMA, BRESAOLA,
Seeck, Rocura € 2.20 - SaLsa BoLoResa // BorLocNesa sauck, Porro // CHICKEN €
2.00 - ToMATE SEco // DRrY ToMATO € 2.00 - PATATAS FRITAS // FRENCH FRIES € 1.00




WHITE MARTINI . RED MARTINI
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BEBIDAS || DRINKS
AGUA SIN GAS - 0,5L
€ 2,20
STILL WATER - 0,5 L
AGUA CON GAS - 0,51
€ 2,50
SPARKLING WATER - 0,5 L
AQUARIUS NARANJA . AQUARIUS LIMON - 500 ML ¢ 300
AQUARIUS ORANGE . AQUARIUS LEMON - 500 ML '
CocA coLA « COCA COLA ZERO « COCA COLA LIGHT - 350 ML € 2,90
FANTA NARANJA . FANTA LIMON . SPRITE - 350 ML ¢ 290
FANTA ORANGE . FANTA LEMON . SPRITE - 350 ML ’
NESTEA LIMON - 300 ML € 2,90
TONICA SCHWEPPES
€ 2,80
SCHWEPPES TONIC
ZUMO - PINA , MANZANA , MELOCOTON , NARANJA
€ 170
JUICE - PINEAPPLE , APPLE , PEACH , ORANGE
APERITIVOS || APPETIZERS
APEROL SPRITZ
€ 6,00
CAMPARI SPRITZ
CamparT ORANGE € 6,00
MARTINI BLANCO . MARTINI ROJO
€ 4,50
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CERVEZA || BEER

ALHAMBRA RESERVA 1925 . AMBAR (< cLuten ) - 33 CL

€ 3.00
ALHAMBRA RESERVE 1925 . AMBAR ( GLUTEN rrir) - 33 CL R
ESTRELLA GALICIA . CANA, CLARA, SHANDY - 0.2 CL e 180
ESTRELLA GALICIA . DRAFT BEER, CLARA, SHANDY - 0.2 CL R
FSTRELLA GALICIA . CANA, CLARA, SHANDY - 0.3 CL ¢ 970
[ESTRELLA GALICIA . DRAFT BEER, CLARA, SHANDY - 0.3 CL R
ESTRELLA GALICIA . CANA, CLARA, SHANDY - 0.5 CL € 450
ESTRELLA GALICIA . DRAFT BEER, CLARA, SHANDY - 0.5 CL R
CORONITA . PERONI NASTRO AZZURRO - 33 CL ¢ 980
CORONA . PERONI NASTRO AZZURRO - 33 CL RS
EESTRELLA GALICIA - 33 CL € 300
ESTRELLA GALICIA - 33 CL R
ESTRELLA GALICIA ( siv aLconoL) - 25 CL € 990
ESTRELLA GALICIA ( wir1007 ALCOHOL ) - 25 CL R—
INDIA PALE (IPA) - ENGLISH INDIA PALE ALE - 33 CL € 3,00

LA NEGRA - CERVEZA VEGETAL, FRUTAS EXOTICAS Y TORREFACTO - 33 CL € 3.00
[.A NEGRA - VEGETABLE BEER, EXOTIC FRUITS AND ROASTED - 33 CL

L.A CHOUFFE - D’ACHOUFFE - 33 CL € 3,30
SANGRIA (N0 SE SIRVE POR COPA - NOT SERVED BY GLASS )
SANGRIA - DE VINO TINTO © VINO BLANCO - I LT
OR € 18,00
SANGRIA - RED WINE " WHITE WINE - I LT R
SANGRIA DE CAVA - I LT

WHITE SANGRIA - T LT € 25,00
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CAFE’ y INFUSIONES || COFFEE and INFUSIONS
CAFE SOLO . CAFE ESPRESSO . CAFE CON HIELO .
COFFEE . COFFEE ESPRESSO . COFFEE WITH ICE R
CAFE CORTADO . CAFE CORTADO DESCAFEINADO 170
COFFEE WITH A DASH OF MILK . DECAFFEINATED COFFEE R
CARAJILLO - CAFE CON LICOR ANADIDO 570
CARAJILLO - COFFEE WITH ADDED LIQUOR o
CAFE BOMBON - CAFE Y LECHE CONDENSADA 950
BOMBON COFFEE - COFFEE WITH CONDENSED MILK R
CAPPUCCINO - CAFE CON LECHE 5 40
CAPPUCCINO - COFFEE WITH MILK o
CAFE AMERICANO
1,70
AMERICAN COFFEE o
INFUSION (71) . VERDE, NEGRO, ROJO, ROIBOS, MANZANILLA, MENTAPOLEO
€ 2,50
INFUSION (THE) . GREEN, BLACK, RED, NO THEINE, CHAMOMILE, MINT o
POSTRES CASEROS || HOMEMADE DESSERTS

COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE VANILIA =00
HoT MINI CHOCCOLATE CAKE WITH VANILLA ICECREAM R
PANNA COTTA CON CHOCOLATE  FRUTOS DEL BOSQUE =00
PANNA COTTA WITH CHOCOLATE °" BERRIES R
SORBETE DE LIMON (15 LICOR + € 2,00) £ 00
LLEMON SORBET (Vo LIQUOR + € 2.00) R
TARTA CARPE DIEM - QUESO MASCARPONE CON FRESAS FRESCAS = 00
CAKE CARPE DIEM - MASCARPONE CHEESE WITH FRESH STRAWBERRIES ’
TiRAMISU - QUESO MASCARPONE, HUEVOS, SAVOIARDI, CAFE Y CACAO

TIRAMISU - MASCARPONE CHEESE, EGGS, SAVOIARDI, COFFEE AND COCOA

5,00

-
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LICORES v AMAROS || LIQUORS and BITTERS
Cuveito - Copa - COMBINADO
AMAROS - BITTERS
AMArRO RaMazzoTTI € 2,50 € 5,00 € 8,00
AMARO MONTENEGRO € 2,50 € 5,00 € 8,00
AMARrO DEL CaPo € 2,50 € 5,00 € 8,00
AVERNA € 2,50 € 5,00 € 8,00
BayLis € 2,50 € 5,00 € 8,00
FeErNET BRANCA € 2,50 € 5,00 € 8,00
FrANGELICO € 2,50 € 5,00 € 8,00
JAGERMAISTER € 2,50 € 5,00 € 8,00
SAMBUCA € 2,50 € 5,00 € 8,00
MARIE BrR1ZARD € 2,50 € 5,00 € 8,00
HierBas IBicENCAS « LIMONCELLO € 2,00 € 4,50 € 8,00
BRANDY
TERRY € 2,50 € 5,00 € 8,00
VETERANO € 2,50 € 5,00 € 8,00
Carros I € 4,00 € 8,00 € 12,00
COGNAC
HENNESSY € 4,00 € 8,00 € 12,00
GYN
BEEFETER € 2,50 € 5,00 € 8,00
TANQUERAY € 2,50 € 5,00 € 8,00
SEAGRAM’S € 2,50 € 5,00 € 8,00
BurLLpboc « HENDRICKS « GYN MARE € 4,00 £ 8,00 € 12,00
GRAPPA
Grarra BOorcO ANTICO € 2,50 € 5,00 € 8,00
GraPPA NONINO . G.CELLINI ORO € 4,00 € 8.00 € 12,00
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LICORES v AMAROS || LIQUORS and BITTERS
Cuveito - Copa - COMBINADO
RON
Havana CrLuB 7 ANOS € 2,50 € 5,00 € 8,00
BacarDpi € 2,50 € 5,00 € 8,00
BrucaL € 2,50 € 5,00 € 8,00
CACIQUE € 2,50 € 5,00 £ 8,00
BARCELO’ € 2,50 € 5,00 € 8,00
ZACAPA 24 ANOS € 4,00 € 8,00 € 12,00
TEQUILA
Jose CUERvVO SILVER € 2,50 € 5,00 € 8,00
Jose Cuervo EspEciaL € 2,50 € 5,00 € 8,00
PADRON REPOSADO € 4,00 € 8,00 € 12,00
VODKA
ABSOLUT € 2,50 € 5,00 € 8,00
SMIRNOFF € 2,50 € 5,00 £ 8,00
MOSKOVSKAYA € 2,50 € 5,00 £ 8.00
Vobpka rojo € 2,50 € 5,00 £ 8.00
GrEY GOOSE € 4,00 € 8,00 € 12,00
WHISKY
BALLENTINES € 2,50 € 5,00 € 8,00
CutTY SARK € 2,50 € 5,00 € 8,00
J&B € 2,50 € 5,00 € 8,00
J. WALKER RED LABEL € 2,50 € 5,00 € 8,00
Jack DANIEL'S JAMENSON € 2,50 € 5,00 € 8,00
CraArDU’ . CHIivAs REGAL 12 ANOS € 4,00 € 8,00 € 12,00
“ Los combinados con Red Bull + 2,00 € “ Combined with Red Bull + 2,00 €




