
Diem Carpe

Ensalada Caprese con mozzarella de búfala fresca y tomate
 Caprese Salad with fresh buffalo mozzarella and tomato

Carpaccio de Bresaola con ensalada de rúcula, parmesano  y  tom at e

 Bresaola Carpaccio with rocket, parmesan and tomate salad

Queso provolone fundido con tomate cherry y rúcula
 Melted provolone cheese with cherry tomatoes and rocket salad

Ensalada de rúcula con tomate y parmesano
 Rocket tomato and shave parmesan salad

Ensalada de mar con pulpo, calamares y gambas
 Seafood salad with octopus, squid and prawns

Schiacciatella (pan de pizza) con ajo, aceite y romero
 Pizza bread with garlic with olive oil and rosemary

Ensalada mixta
 Mixed salad

Ensalada de pollo con pan de pizza
 Chicken salad with pizza bread

Ensalada con pulpo, patatas y bacon
 Octopus with potatoes, salad and bacon

Schiacciatella (pan de pizza) con tomate, pesto y parmesano
 Pizza bread with tomato, pesto and parmesan

Berenjenas a la parmesana con tomate, mozzarella y albahaca
 Aubergine a la parmesana with tomate, mozzarella and basil

€  11,00

€  13,50

€  10,80

€  11,30

€  14,50

€     4,50

€     5,00

€  10,50

€      9,60

€  13,50

€  14,00

ENTRADAS || STARTERS

ENSALADAS || SALADS



Diem Carpe

Spaghetti al ajo con aceite y guindillas
 Spaghetti with olive oil with garlic and chillies

Spaghetti carbonara con huevos, bacon y parmesano
 Spaghetti carbonara with egg, bacon and parmesan

Spaghetti sciué sciué con tomate fresco y albahaca
 Spaghetti sciué sciué with fresh tomato and basil

Spaghetti marisco con gambas, pulpo, calamares y tomate
 Spaghetti seafood with prawns, octopus, squid and tomato

Gnocchi 4 quesos con nueces 
 Gnocchi 4 cheeses with nuts

Gnocchi con pesto casero
 Gnocchi with homemade pesto

Rigatoni a la boloñesa 
 Rigatoni with bolognesa sauce

Raviolis de mascarpone con salsa de nata y trufa
 Ravioli with mascarpone with truffle and cream sauce

Raviolis de emperador con salsa de tomate fresco gambas  y   a l ba h ac a 
 Emperor ravioli with fresh tomate, prawns and basil

Penne a la arrabiata con tomate picante
 Penne arrabiata with spicy tomato sauce

Lasaña casera de carne
 Homemade meat lasagna

Pappardelle con setas porcini
 Pappardelle with porcini mushrooms

€     9,50

€  11,00

€  10,50

€  16,00

€  12,00

€  12,00

€   11,60

€  10,20

€  11,30

€  14,00

€  16,00

€  14,50

PASTA



Diem Carpe

Raviolis de espinacas y ricotta con salsa de mantequilla  y   sa lv i a

 Spinach and ricotta ravioli with butter and sauce

Ravioli de vieiras y gambas con tomate, olivas,   a lc a pa r r a s 
 
 y  a l ba h ac a

 Scallops and prawns ravioli with fresh tomato, olives,   c a pe r s  a n d  ba si l

Risotto con gambas con calabacín y curry
 Curried risotto with prawns and courgette

Risotto con setas porcini
 Risotto with porcini mushrooms

Risotto con azafrán
 Risotto with saffron

Risotto de marisco con gambas, pulpo y calamares
 Seafood risotto with prawns, octopus and squid

Gambas a la brasa  o  al curry
 Prawns grilled  or  curry sauce

Bistec a la fiorentina con guarniciones  ( aprox. 1 kg  2  pe r sona ns )
 Fiorentina steak with side dishes  ( about 1 kg  2  peopl e )

Codillo de cerdo al horno con patatas gajo y ensalada
 Baked pork knuckle with potato wedges and salad

Frittura de gambas y calamares
 Frying of prawns and squid

€  12,50

€  16,50

€  15,00

€  15,50

€  14,50

€  16,00

€   17,50

€   17,50

€  48,00

€  20,00

PASTA  y  RISOTTO

CARNE  y  PESCADO || MEAT and FISH



Diem Carpe

Hamburguesa Carpe diem con patatas fritas    ( 200 gr  de  ternera )

 Hamburger Carpe diem with chips    ( 200 gr  of  beef )

Milanesa de pollo con patatas fritas
 Chicken milanesa with chips

Tagliata de carne con rúcula y parmesano
 Tagliata of meat whit rocket and parmesan

Tagliata de carne con setas porcini
 Tagliata of meat whit porcini mushrooms

1 / 2  pollo asado con patatas fritas
 1 / 2  roast chicken with french fries

Patatas fritas
  French fries

Verduras a la brasa
 Grilled vegetable

Setas porcini
  Porcini mushrooms

Pimienta negra
 Black pepper

Pimienta rosa
 Pink pepper

€  11,00

€  13,00

€   17,50

€  20,50

€  13,00

€     3,00

€     3,00

€     5,00

€     5,00

€     7,50

CARNE  y  PESCADO || MEAT and FISH

SALSAS || SAUCES

GUARNICIÓNES || GARNISHS



Diem Carpe

Pizza 4 Stagioni - jamón york, champiñones, alcachofas  y  olivas  ( no  mezclados )

 Pizza 4 Stagioni - ham, mushrooms, artichoke  and  olives  ( not  mixed )

Pizza 4 Formaggi - gorgonzola, parmesano y emmenthal
 Pizza 4 Cheeses - gorgonzola, parmesan and emmental

Pizza Búfala - mozzarella de búfala, albahaca y tomate fresco
 Pizza Bufala - buffalo mozzarella, fresh tomato and basil

Pizza Bresaola - bresaola, rúcula y parmesano
 Pizza Bresaola - bresaola, rocket and parmesan

Pizza Cotto - jamón york
 Pizza Cotto - ham

Pizza Carpe Diem - salami milano, cebolla y aceitunas
 Pizza Carpe Diem - milan salami, onion and olives

Pizza Funghi - champiñones
 Pizza Funghi - mushrooms

Pizza Franci - cebolla y salchichas
 Pizza Franci - sausage and onion

Pizza Diavola - anchoas, chorizo picante y guindillas
 Pizza Diavola - anchovies, pepperoni and green chillies

Pizza Fabio - pesto casero y parmesano
 Pizza Fabio - homemade pesto and parmesan

VARIOS  -  EXTRA  >>  €  0 , 90

Masa sin Gluten // Gluten free base € 4.00 - Doble masa // Double dough € 2.50 
- Mozzarella € 1.50 - Mozzarella de búfala € 4.50 - Aceite de trufa // Truffle 
oil € 2.00 - Porcini mushrooms € 4.00 - Parma ham // Jamón de Parma, Bresaola, 
Speck, Rúcula € 2.20 - Salsa Boloñesa // Bolognesa sauce, Pollo // Chicken € 
2.00 - Tomate seco // Dry tomato € 2.00 - Patatas fritas // French fries € 1.00 

€   11,00

€  10,80

€  14,00

€  13,50

€  10,20

€  10,80

€  11,20

€  10,50

€  10,40

€  10,70

PI ZZAS

• INGREDIENTES  BÁSICOS • BASIC  INGREDIENTS  >  PIZZA =  TOMATE  +  MOZZARELLA



Diem Carpe

Pizza Margherita - tomate y mozzarella
 Pizza Margherita - tomato and mozzarella

Pizza Marinera - tomate, ajo y orégano  ( no  mozzarella )

 Pizza Marinera - tomato, garlic and oregano  ( no  mozzarella )

Pizza Montaña - espárragos verde, porcini y brie
 Pizza Montaña - green asparagus, porcini and brie

Pizza Parma - jamón de parma y rúcula
 Pizza Parma - parma ham and rocket

Pizza Pecoraia - queso de cabra y espinacas
 Pizza Pecoraia - goat́ s cheese and spinach

Pizza Porcini - setas porcini, queso provolone y rúcula
 Pizza Porcini - porcini mushrooms, provolone cheese and rocket

Pizza Salmone - salmón, alcaparras y queso de cabra
 Pizza Salmone - salmon, capers and goat́ s cheese

VARIOS  -  EXTRA  >>  €  0 , 90

Masa sin Gluten // Gluten free base € 4.00 - Doble masa // Double dough € 2.50 
- Mozzarella € 1.50 - Mozzarella de búfala € 4.50 - Aceite de trufa // Truffle 
oil € 2.00 - Porcini mushrooms € 4.00 - Parma ham // Jamón de Parma, Bresaola, 
Speck, Rúcula € 2.20 - Salsa Boloñesa // Bolognesa sauce, Pollo // Chicken € 
2.00 - Tomate seco // Dry tomato € 2.00 - Patatas fritas // French fries € 1.00 

Pizza Rustica - atún y cebolla
 Pizza Rustica - tuna and onion

Pizza Prosciutto e funghi - jamón york y champiñones
 Pizza Prosciutto e funghi - ham and mushroom

Pizza Romana - alcaparras y anchoas
 Pizza Romana - capers and anchovies

€     8,50

€     7,00

€  15,00

€  12,50

€  11,30

€  13,20

€  10,40

€  10,20

€  12,50

€  10,50

PI ZZAS

• INGREDIENTES  BÁSICOS • BASIC  INGREDIENTS  >  PIZZA =  TOMATE  +  MOZZARELLA



Diem Carpe

Pizza Strapazzata - bacon, huevo y queso parmesano
 Pizza Strapazzata - bacon, egg and parmesan cheese

Pizza Stuzzicosa - jamón de parma, calabacín y parmesano
 Pizza Stuzzicosa - parma ham, courgette and parmesan

Pizza Tirolese - speck y queso gorgonzola
 Pizza Tirolese - speck and gorgonzola cheese

Pizza Tropicale - jamón york y piña
 Pizza Tropicale - pineapple and ham

Pizza Vegetariana - champinoñes, cebolla,  espinacas, alcachofas  y  calabacines

 Pizza Vegetariana - mushroom, onion, 
 
 spinach, artichoke  and  courgette

Pizza Capricciosa -  jamón york, champiñones,  alcachofas y olivas  ( mezclados )

 Pizza Capricciosa - ham, mushrooms, artichoke   and  olives  ( shuffle )

Calzone - jamón york y champiñones
 Calzone - baked ham and mushrooms

Calzone Monte Bianco -  jamón york, espinacas y parmesano
 Calzone Monte Bianco - ham, spinach and parmesan

VARIOS  -  EXTRA  >>  €  0 , 90

Masa sin Gluten // Gluten free base € 4.00 - Doble masa // Double dough € 2.50 
- Mozzarella € 1.50 - Mozzarella de búfala € 4.50 - Aceite de trufa // Truffle 
oil € 2.00 - Porcini mushrooms € 4.00 - Parma ham // Jamón de Parma, Bresaola, 
Speck, Rúcula € 2.20 - Salsa Boloñesa // Bolognesa sauce, Pollo // Chicken € 
2.00 - Tomate seco // Dry tomato € 2.00 - Patatas fritas // French fries € 1.00 

€   11,20

€  11,50

€  11,20

€  10,50

€  10,80

€  11,00

€  12,20

€  12,50

PI ZZAS

• INGREDIENTES  BÁSICOS • BASIC  INGREDIENTS  >  PIZZA =  TOMATE  +  MOZZARELLA



Diem Carpe

Agua sin gas  -  0,5 l
 Still water  -  0,5 l

Agua con gas  -  0,5 l
 Sparkling water  -  0,5 l

Aquarius naranja . aquarius limón  -  500 ml
 Aquarius orange . aquarius lemon  -  500 ml

Coca cola . coca cola zero . coca cola light  -  350 ml

Fanta naranja . fanta limón . sprite  -  350 ml
 Fanta orange . fanta lemon . sprite  -  350 ml

Nestea limón  -  300 ml

Aperol Spritz
 Campari Spritz

Campari Orange

Martini blanco . martini rojo
 White martini . red martini

Tónica schweppes
 Schweppes tonic

Zumo - piña , manzana , melocotón , naranja
 Juice - pineapple , apple , peach , orange

€     2,20

€     2,50

€     3,00

€     2,90

€     2,90

€     2,90

€     2,80

€     1,70

€     6,00

€     6,00

€     4,50

BEBIDAS || DRI NKS

APERITI VOS || APPETIZERS



Diem Carpe

Alhambra reserva 1925 . Ambar  ( sin gluten )  -  33 cl
 Alhambra reserve 1925 . Ambar  ( gluten free )  -  33 cl

Estrella galicia . caña,  clara,  shandy  -  0.2 cl
 Estrella galicia . draft beer,  clara,  shandy  -  0.2 cl

Estrella galicia . caña,  clara,  shandy  -  0.3 cl
 Estrella galicia . draft beer,  clara,  shandy  -  0.3 cl

Estrella galicia . caña,  clara,  shandy  -  0.5 cl
 Estrella galicia . draft beer,  clara,  shandy  -  0.5 cl

Coronita . Peroni nastro azzurro  -  33 cl
 Corona . Peroni nastro azzurro  -  33 cl

Estrella galicia  -  33 cl
 Estrella galicia  -  33 cl

Sangría - de vino tinto  o  vino blanco - 1 lt
 Sangria - red wine  or  white wine - 1 lt

Sangria de cava - 1 lt
 White sangria - 1 lt

Estrella galicia ( sin alcohol )  -  25 cl
 Estrella galicia ( without alcohol )  -  25 cl

La Negra - cerveza vegetal, frutas exóticas y torrefacto  -  33 cl
 La Negra - vegetable beer, exotic fruits and roasted -  33 cl

India pale (ipa) - english india pale ale  -  33 cl

La Chouffe - d'achouffe  -  33 cl

€     3,00

€     1,80

€     2,70

€     4,50

€     2,80

€     3,00

€     2,20

€     3,00

€  18,00

€  25,00

€     3,30

€     3,00

CERV EZA || BEER

SANGRÍA  ( no se sirve por copa - not served by glass )



Diem Carpe

Café solo . café espresso . café con hielo
 Coffee . coffee espresso . coffee with ice

Café cortado . café cortado descafeinado
 Coffee with a dash of milk . decaffeinated coffee

Carajillo - café con licor añadido
 Carajillo - coffee with added liquor

Café bombón - café y leche condensada
 Bombón coffee - coffee with condensed milk

Cappuccino - café con leche
 Cappuccino - coffee with milk

Coulant de chocolate con helado de vanilia
 Hot mini choccolate cake with vanilla icecream

Panna cotta con chocolate  o  frutos del bosque 
 Panna cotta with chocolate  or  berries

Sorbete de limón  ( más  licor  +  €  2,00 )
 Lemon sorbet   ( more  liquor  +  €  2,00 )

Tarta carpe diem - queso mascarpone con fresas frescas
 Cake carpe diem -  mascarpone cheese with fresh strawberries

Tiramisú - queso mascarpone, huevos, savoiardi, café y cacao
 Tiramisú - mascarpone cheese, eggs, savoiardi, coffee and cocoa

Café americano
 American coffee

Infusión ( te ) . verde, negro, rojo, roibos, manzanilla, mentapoleo
 Infusion ( the ) . green, black, red, no theine, chamomile, mint

€     1,50

€     1,70

€     2,70

€     2,50

€     2,40

€     1,70

€     2,50

€     5,00

€     5,00

€     5,00

€     5,00

€     5,00

CAFE’ y  I NFUSIONES || COFFEE  and  I NFUSIONS

POSTRES CASEROS || HOMEMADE DESSERTS



Diem Carpe

Chiupito       -       Copa        -       Combinado

A maro R amazzotti
A maro Montenegro
A maro del Capo
Averna
Baylis
Fernet Branca
Frangelico
Jagermaister
Sambuca
Marie Brizard

Hierbas Ibicencas .  Limoncello

COGNAC

GY N

GR A PPA

BR A NDY

Beefeter
Tanqueray
Seagram’s 

Bulldog .  Hendrick’s .  Gyn Mare

Terry
Veterano

Carlos I

Hennessy

Grappa Borgo A ntico

Grappa Nonino .  G.Cellini oro

A M A ROS - BITTERS

€     2 , 50 €     5,0 0 €     8,0 0

€     2 , 50

€     2 , 50

€     2 , 50

€     2 , 50

€     5,0 0

€     5,0 0

€     5,0 0

€     5,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     2 ,0 0

€     4 ,0 0

€     4 ,0 0

€     4 ,0 0

€     4 ,0 0

€     4 , 50

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€    12 ,0 0

€   12 ,0 0

€   12 ,0 0

€   12 ,0 0

€     2 , 50 €     5,0 0 €     8,0 0

€     2 , 50 €     5,0 0 €     8,0 0

€     2 , 50 €     5,0 0 €     8,0 0

€     2 , 50 €     5,0 0 €     8,0 0

€     2 , 50

€     2 , 50

€     5,0 0

€     5,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     2 , 50 €     5,0 0 €     8,0 0

€     2 , 50 €     5,0 0 €     8,0 0

€     2 , 50

€     2 , 50

€     2 , 50

€     5,0 0

€     5,0 0

€     5,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

LICORES  y AMAROS || LIQUORS and BITTERS



Diem Carpe

Chiupito       -       Copa        -       Combinado

RON

A bsolut
Smirnoff
Moskovsk aya
Vodk a rojo

Grey Goose

Ballentines
Cutty Sark
J&B
J. Walker red label
Jack Daniel's Jamenson

Chardu’ .  Chivas Regal 12 años

Havana Club 7 años
Bacardi
Brugal
Cacique
Barcelo’

Zacapa 24 años

TEQUIL A

VODK A

Jose Cuervo Silver
Jose Cuervo Especial

Padrón reposado

WHISKY

* Los combinados con Red Bull + 2,00 €  *  Combined with Red Bull + 2,00 €

€     2 , 50

€     2 , 50

€     2 , 50

€     2 , 50

€     5,0 0

€     5,0 0

€     5,0 0

€     5,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     4 ,0 0

€     4 ,0 0

€     4 ,0 0

€     4 ,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€   12 ,0 0

€   12 ,0 0

€   12 ,0 0

€   12 ,0 0

€     2 , 50

€     2 , 50

€     2 , 50

€     5,0 0

€     5,0 0

€     5,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     2 , 50

€     2 , 50

€     2 , 50

€     5,0 0

€     5,0 0

€     5,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     2 , 50

€     2 , 50

€     5,0 0

€     5,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     2 , 50

€     2 , 50

€     2 , 50

€     2 , 50

€     5,0 0

€     5,0 0

€     5,0 0

€     5,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

€     8,0 0

LICORES  y AMAROS || LIQUORS and BITTERS


